ELEKTRO-EINBECKENFRITEU SE EVO 22 LT

Project:

REV.:
- TOUCH ELECTRONIC CONTROL Jone:
-OLFILTERUNGSSYSTEM + Location: baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1209939 Q9OFREV/E422FA QUEEN9

ALLGEMEINE DATEN

Fur alle, die auf maximale Soliditat und Leistung setzen. Queen9
ist 900 mm tief und seine Kochfliche hat eine Stirke von 20/10.
Der Herd hat Doppelkranz-Brenner und ist in elegantem
Edelstahl mit Scotch-Brite- Behandlung gefertigt.

Details, die nicht nur maximale Funktionalitdt und Asthetik
garantieren, sondern auch die praktischen und ergonomischen
Anforderungen der Bediener erflllen.

Der Kiichenherd kann beliebig als Aufsatzgerdt mit einem
Backofen kombiniert werden sowie mit neutralen oder
ausstattbaren Unterbauten, auch mit Hygiene-
Oberfldchenbehandlung.

Sémtliche Geréte einer Kiiche Queen9 sind gemaR den
internationalen Vorschriften CE, GAR, AGA und anderen
zertifiziert.

Die vorne entlang laufende Stange ist ein neues Element, das die
asthetische Wirkung der Kiiche verstarkt und einige Vorteile
aufweist.

Die Bedienknopfe sind griffig und sémtliche Einstellungen sind
unmittelbar ersichtlich.

Tlren mit selbstschliessenden Scharnieren.
Wasserdichte Schutzart IPX5.

Aufsatzgerdt aus Edelstahl AISI 304, mit Scotch-Brite-
Behandlung.

TECHNISCHE/FUNKTIONSSPEZIFISCHE (KENN)DATEN

ELEKTRISCHE

ELEKTRO-EINBECKENFRITEU SEEVO 22 LT - TOUCH
ELECTRONIC CONTROL -OLFILTERUNGSSYSTEM +
AUTOMATISCHEM KORBHEBESYSTEM - Elektronisch
gesteuerte Hochleistungs-Fritteuse. - Rahmenstruktur aus
Edelstahl AISI304, Dicke 20/10 « Becken aus Edelstahl AlSI 18/10
mit Kaltzone und Schaumrand. » Gepresstes Frittierbecken mit
tiefgezogenem Innenprofil. « Mulde im Vorderbereich zum
Auf?angen von Uberlaufendem Ol oder Schaum. -
Fassungsvermogen Becken 22 L. » Schutzart fir Wasser IPX5 -
Grofe Kaltzone zum Auffangen von Frittierresten, wodurch die
Lebensdauer des Ols verlangert wird. « Sicherheits-Thermostat
(230°C), das die Uberhitzung des Ols verhindert. « Aufheizung
mittels gepanzertem Widerstand aus Edelstahl AISI 304, im
Beckeninneren und um tber 90°drehbar zur leichteren
Reinigung des Beckens. « Neue Form des Widerstandes zur
optimalen Erhitzung des Ols sowie zur Erhdhung von Leistung
und Ertrag. « Erhitzung mittels Leistungsmodulation
(unterschiedliche Leistungsabgabe je nach Temperatur und
Zeit). Diese besondere Technologie erwirkt eine Erhéhung der

Effizienz sowie eine Optimierung des Konsumes. « Bedienfeld mit
hochauflosendem Touch-Display 7",(TPC) elektronische
Steuerung der Frittiertemperatur von 0 bis 185°C (+ 1°C), der
Frittierprogramme, der HACCP-Alarme, der Becken-
Reinigungszyklen sowie der Vorwdrmung und
Temperaturerhaltung auf 100°C. - Temperaturkontrolle auf
Wunsch mit Phase Melting bis zu einer Temperatur von 100°C. *
Auswahl aus bis zu 30 Frittierprogrammen: Einstellung von Zeit,
Temperatur, Temperaturerhaltung, Bildanzeige. Einfache
Abfrage der Rezepte Uber Bildmenu. Die Rezepte werden mittels
USB-Stick eingespeichert. Die Frittierparameter kdnnen damit
auf mehreren Fritteusen gespeichert werden, um auch in
verschiedenen Arbeitsbereichen einen einheitlichen Standard zu
erzielen. « Eine spezifische Software erkennt die
Frittierprogramme, die je nach ihren technischen Anforderungen
gleichzeitig ausgefiihrt werden kdnnen, und gibt die Programme
an, die dementsprechend nicht miteinander kompatibel sind. -
Software zur Olkontrolle (OLC).
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KORBANHEBER (ABM) « Zwei getrennt voneinander
funktionierende Korbanheber zum Ausfiihren zwei
verschiedener Frittierprogramme mit unterschiedlicher
Zeiteinstellung. Das System hebt die Kérbe um 120 mm an.

AUTOMATISCHE OLFILTERUNG - Die Entleerung des Beckens
erfolgt entweder direkt in eine am Boden der Fritteuse
befindlichen Wanne oder in eine auRerhalb befindliche Wanne
mit Ablassrohrverldngerung. Das Ol wird (OCF) zundchst tiber
einen mechanischen Filter aus Edelstahl AISI304 mit Lochern &1
mm gefiltert und dann Uber einen zweiten mechanischen Filter
aus abwaschbarem und gegen hohe Temperaturen
widerstandsfahigem Technopolymer. Zum Entleeren des
Beckens ist die Abklhlung des Ols nicht erforderlich (HOCP). «
Das Wiedereinlassen des Ols erfolgt mit Hilfe einer .
Zahnradpumpe Uber den Olausguss im Frittierbecken. Das Ol
wird direkt aus der innen oder aufen befindlichen
Olauffangwanne mittels eines im Lieferumfang enthaltenen
Teilesatzes ins Becken gepumpt. - Die Pumpenleistung betragt
120W. Die Speisung erfolgt tber Sicherheits-Netzteil (OPF).
ZUBEHOR - 1 Filtergitter aus Chromstahl als Auflage fiir die
Frittierkorbe. « 2 Frittierkrbe aus Chromstahl mit Griff an der
Vorderseite. « 1 Beckenabdeckung. « 1 Verléngerungsteil zum
Ablassen des Ols aus dem Becke
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Technical Information
KODE CR1209939
DEFINITION Q9O0FREV/E422FA FRIGGITRICE ELE 900 M40
LINEA COMMERCIALE QUEEN
ART DER STROMVERSORGUNG (GAS / ELETTRICA
GROSSE: BREITE. 400 MM
GROSSE: TIEFE. 900 MM
GROSSE: HOHE 870 MM
VOLUMEN (NETTO) 0,313 M3
VERPACKUNGSLANGE 840,000
VERPACKUNGSBREITE 1020,000
VERPACKUNGSHOHE 1040,000
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,891
NETZSPANNUNG STANDARD 380-415V 3N
FREQUENZA 50-60 Hz
POTENZA ELETTRICA 22,000 KW
GRADO IP IPX5
ZERTIFIZIERTES MODELL. Q90FREV/E422FA
ZERTIFIKAT NR -
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CR1209939 Q90FREV/E422FA QUEEN 9
ZUBEHOR
CR0985519 CF10M KORB FUR FRYER 7/10 LT
BN418031940170 CF10 KORB FUR FRYER 10 LT
BN418031940180 CF15 KORB FUR FRYER 15 LT
BN418031940190 CF15P KORB FUR FRYER 15 LT
BN418031940200
BN418031940210
CR1353969 QCF22/23P KORB FUR FRYERI 22/23P LT
CR1353979 QCF22/23 KORB FUR FRYERI 22/23 LT
CR0985529 GFF10M WANNENGITTER - FUR FRYER 10 LT
BN418031940140  GFF10 WANNENGITTER - FUR FRYER 10 LT
BN418031940150  GFF15 WANNENGITTER - FUR FRYER 15 LT
BN418031940160  GFF20 WANNENGITTER - FUR FRYER 20 LT
CR0997189 9BRO 9BRO FETTAUFFANGSSCHALE
BN418031940080  CF 12M DECKEL FUR FRYER
BN418031940090  CSFAFR ABGASKAMIN MIT STROMUNGSSICHERUNG
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CODICE MODELLO SERIE

CR1209939 Q90FREV/E422FA

-t
PRODUCT'S

RANGE PLUS

Geréte, die gemalk dem
internationalen CB-System fir die

/ EU zertifiziert sind.

Dank der Schutzart gegen Wasser
! IPX5, die nach eingehenden Tests
L' zertifiziert wurde, kénnen die

&l Bedienkndpfe auken wie innen

. nach Beendigung der Arbeit
abgewaschen werden, ohne
Funktion und Sicherheit zu
beeintrachtigen.

Die vordere Leiste schitzt und ist

ein bequemer Stitzpunkt fir den

Koch; so kénnen Sie den richtigen
Sicherheitsabstand zur

vor versehentlichen Stoken.

QUEEN9

Niederspannungsrichtlinie 2014/35

Arbeitsflache einhalten und schitzt

French Fries
#4

©178°C

Einfaches und intuitives Touch-
Screen-Bedienfeld mit Touch-
Screen-Display, hochauflésend, 7"

Oil circulation and filtering.

Automatische Korbhebefunktion.
Nach Eingabe der Rezepte Uiber die

g Touch-Screen-Bedientafel wird der

Korb beim Ablauf der

Y cingegebenen Garzeit automatisch

aus dem Fett gehoben.

Automatische Auswahl aus
voreingestellten und erprobten
Rezepten, die vom Bediener
gespeichert werden kénnen.
Einfache Erkennung der Rezepte
durch Anzeige von
wirklichkeitsgetreuen und scharfen
Bildern.
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CODICE
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MODELLO

Q90FREV/E422FA

SERIE

QUEEN9

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm
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Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable
stress relief - Presse étoupe de cable él - Pisacable - Elektrische
kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

G

Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -
Union de gas - Gasaansluiting - Ligagao gas

S$1

S2

S3

S4

Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de
I'eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Jungdo descarga agua

Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac -
Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil -
Soupape de dépression - Valvula de dépresion - Onderdrukklep -
Valvula de depressao

Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket
water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua
intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de agua na
marmita com Sistema de aquecimento indirecto

Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation -
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulagéo de dreno

H20 Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée
eau - Union de agua - Wateraansluiting - Jungédo
alimentagéo agua

A1 = Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 = Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio
L Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de

niveau - Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nivel
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